
Information
생 조셉 언덕의 가장 뛰어난 구획의 모노폴 밭에서 재배한 올드 
바인(20~80년) 시라 품종으로 만든 와인이다. 진한 붉은 색을 
띠고 있으며 검은 과일의 지배적인 향과 섬세한 오크 나무 향, 
입 안에서 파워풀하면서도 둥글게 마무리되는 우아한 탄닌 
맛을 느낄 수 있다.
30개월 간 새 오크 배럴에서 숙성하며, 10년 이상 더 두고 
숙성할 수 있다.  

Awards
+ 2013 |	 Robert Parker 92-94점
+ 2012 |	 	Robert Parker 92-94점, Korea Wine Challenge 

2016 금메달

삼각형 모양의 비뉴 드 로스피스 포도밭은 론 강을 사이에 
두고 에르미타쥐 구역과 마주하고 있다. 에르미타쥐 최고의 
명품와인 생산지인 ‘레 베사르’와 유사한 토양을 갖고 
있으며 이 때문에 이기갈 와인들 중 꼬뜨 로띠 싱글 크뤼 
급에 비견될 만한 품질을 보여주는 '숨겨진 보석' 같은 
와인이다.

Tip

이기갈 생 조셉 비뉴 드 
로스피스

E.Guigal AOC Saint-Joseph Rouge 
“Vignes de l’Hospice”

"King of the Rhone"으로 불리는 
E.Guigal의 와인

+ 당도 1 2 3 4 5

1 2 3 4 5+ 산도

1 2 3 4 5+ 바디

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685

Type 레드 와인

Country / Winery 프랑스 > 론 / 이 기갈

Grape Variety 시라 100%

Capacity 750ml

Food Matching 붉은 육류요리, 바비큐, 소시지, 풍미가 진한 
음식, 치즈


